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Forundringens have har i ar faet en ny muret bageovn, der gor det muligt at lave brad pa helt
gammeldags manér. Det kraeve lidt gvelse at fyre op i den, men vi har efterhanden
eksperimenteret os frem til, at det bedste resultat opnas, hvis der fyres godt i ovnen i halvanden
time, inden den skal bruges. Herefter kan den anvendes i et par timer pa den rene eftervarme,
eller der kan efterfyres.

Om du bager pizza eller brgd, sa bliver resultatet fantastisk. Det athaenger dog af, at du fyrer
efter det, du gerne vil bage. Skal der laves pizza, kan ovnen tale at vaere mere varm, end hvis
der bages brad, der jo skal have lzengere tid.

Ovnen af bygget af skolens elever og saerligt vores frivillige Adam fra Ungarn har brugt mange
dages arbejde pa at fa den flotte ovn pa plads. Den er beskyttet af et nyt bagehus, der skal
sikre, at ovnen ikke gdelaegges af fugt i lgbet af vinteren.
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Forst fyres ovnen godt op

Her ses de sidste glader, da brgdet saettes ind.
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Detaraestieorfaestigh esidigt Balskey eveendtesn hv "erved at biive lidt sort.
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